
la carte



Nos créations évoluent au fil des saisons et des 
moments de vie.

Qu’il s’agisse de plateaux délicatement composés ou 
d’une expérience traiteur complète avec mise en scène, 

chaque proposition est imaginée pour créer un 
équilibre entre gourmandise et esthétisme.

Une manière simple et élégante de recevoir, sans 
compromis.
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G R A Z I N G  B O X

Notre meilleure box composée de fromages artisanaux, de 
charcuterie halal ainsi qu’une séléction gourmande : crackers, 
fruits et produits frais de saison séléctionnés, confiture et miel 
signés Alain Milliat. Un pâturage de saison dans une box 
élégante et parfaitement emballée.

Pleaux prêt-à-poser

8 8 €

B O X  A P É R O
( 3 5  P I È C E S )

Notre box signature composée de 5 à 7 variétés différentes : 
Burger, Shawarma kebab, Sandwich saumon frais, Hot-dog 
New-yorkais Club Thon croustillant...

6 0 €

B O X  B R E A K F A S T
( 1 6  P I È C E S  G O U R M A N D E S )

Box préconisée pour le matin, idéal pour les petits déjeuner 
d’entreprises entre autre... French toast, French croissant, 
Avocado Toast. Servis avec des confitures signées Alain 
Milliat.

5 4 €

3 5 €

S A L A D ’  J A R

B O X  P A S T I L L A
( M I N I M U M  1 0  P I È C E S )

Pastillas Poulet et Amandes
Pastillas aux Fruits de mer

8 , 5 0 € /  à  l a  p i è c e
1 1 € /  à  l a  p i è c e

( S A L A D E  I N D I V I D U E L L E  P A R  9  P I È C E S )

Salade césar, Quinoa gourmand, Salades saison
Poke bowl individuel

4 0 , 5 0 €
3 1 , 5 0 €

B O X  B R I O U AT

Toutes nos viandes et charcuteries sont certifiées Halal

( 1 0  P I È C E S )

Briouats de poulet (bricks triangulaires)
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B O X  S E A S O N  D E L U X E 6 5 €

4 9 €

5 5 €

B O X  V E G G I E
( 3 0  P I È C E S )

Navette veggie, Houmous, Pita falafel, Burger aubergine, Stick 
d’halloumi, Toast Avocat*
*Les pièces proposées peuvent varier selon les arrivages 
et la saisonnalité des produits

( 3 4  P I È C E S )

La box qui met en avant nos produits d’exception : Grazing 
bread, Black navette saumon, Club fashion carpaccio 
comcombre thon, Verrines gourmandes : Version falafel , 
version avocat crevette , Focaccia à l’italienne  (selon 
disponibilités et saison )

4 9 €

B O X  F E S T I V E
( 1 8  T O A S T )

Plateau de différents toasts : Confit de figue & foie gras - 
Avocat & saumon  - Straciatella & cecina & figue (selon la
saison)

5 8 €

B O X  S W E E T
( 2 5  P I È C E S  D ’ U N E  V A R I É T É )

Cupcakes ou Verrines gourmandes ou Fondants au 
chocolat et sa crème anglaise

F R U I T  P L AT E

Toutes nos viandes et charcuteries sont certifiées Halal

( P O U R  8  P E R S O N N E S )

Plateau coloré aux fruits de saison

Pleaux prêt-à-poser

bs
S I G N AT U R E  A L A I N  M I L L I AT
( s a n s  a l c o o l )

20cl - Variétés selon arrivage
33cl - Variétés selon arrivage
1l - Variétés selon arrivage
75cl - Jus pétillant

5 €
7 €
1 0 €
1 7 €



Nous assurons la mise en place complète de 
votre bu�et et concevons, sur demande, une 
scénographie élégante et personnalisée pour 
sublimer votre événement. 

Nous proposons une large sélection de produits 
disponibles exclusivement sur devis, adaptés à 
vos événements privés et professionnels, selon vos 
envies, le thème de votre réception et vos 

besoins.  

À la suite de nos échanges, un devis personnalisé 
et détaillé vous sera transmis, comprenant les 
produits proposés, les prestations associées ainsi 

que les tarifs correspondants.
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Cering Experice

C O N Ç U  P O U R  D E S  É V È N E M E N T S  
P E R S O N N E L S ,  D ’ E N T R E P R I S E S  O U  P R I V É S

Chaque projet commence par une idée simple :
créer une table qui vous ressemble vraiment.





C O N T A C T

+33 7 73 30 47 22

@atfal_sugar


